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DU 29 septembre au 4 octobre 2025

Semaine 40

Déjeuner

Diner

Poireaux mimosa vinaigrette

Boulettes de beoeuf Bio aux épices ou Escalope de veau
Colombo de lentilles Bio ou Potiron sauté

Plateau de fromages labellisés*

Eclair divers parfums ou Tarte grillée

Pommes Bio*

Lundi 29/09 Entrées variées Entrées variées
Sardines a latomate Salade verte a I’'orientale
Sauce aux légumes et champignons ala créeme ou Crumble de poélée de poisson
Sauce tomates et olives Fondue de poireaux
Pates fraiches Bio Plateau de fromages labellisés
Créme dessert Bio Liégeois aux fruits
Pommes Bio* Pommes Bio

Mardi 30/09 Entrées variées Entrées variées

Céleri Bio rémoulade

Omelette au fromage ou Sauce
piperade pesto

Grenailles persillées

Plateau de fromages labellisés
Glace

Pommes Bio

Mercredi 01/10

Entrées variées
Duo de choux
Hachi Parmentier de canard
Salade verte
Yaourt aux fruits de la Gartempe (divers parfums)
Pommes Bio*
PAIN BIO

Entrées variées

Macédoine de légumes mayonnaise
Emincé de dinde tex-mex

Salsifis sauce poulette

Plateau de fromages labellisés

lle flottante

Pommes Bio

Jeudi 02/10

Entrées variées

Friand fromage ou Friand viande

Kébab végétal a I’assiette ou Bourguignon de carottes
Riz pilaf ou Brocolis

Plateau de fromages labellisés*

Pavé rhum-chocolat ou Clafoutis aux abricots

Pommes Bio*

Entrées variées

Salade coleslaw

Croque campagnard

Salade verte

Plateau de fromages labellisés
Salade de fruits frais exotiques
Pommes Bio

Vendredi 03/10

Entrées variées

Champignons ala grecque

Encornets a I’'armoricaine ou Chipolatas
Boulgour aux poivrons ou Ratatouille
Yaourt nature Bio*

Fruit frais de septembre

Pommes Bio*

Entrées variées

Boulettes de Iégumes
Salade verte Bio

Ré6ti de bceuf au gingembre
Pommes boulangéres
Yaourt gourmand

Pommes Bio

Samedi 04/10

Entrées variées
Caille alacreme
Ecrasé de carottes
Yaourt nature Bio
Pommes Bio

Aliments conseillés dans le cadre d’une alimentation équilibrée - Possibilité de proposition alternative le soir.

* Aide U.E a destination des écoles
Nos préparations sont élaborées dans une cuisine ou des aliments susceptibles de contenir des allergénes sont manipulés. Au
cours de la production ou du service, un transfert reste possible.



