
 

 

                            

 

Du 6 au 11 octobre 2025 

Semaine  41 Déjeuner Dîner 

Lundi 06/10 

 

 

Entrées variées 
Nems de légumes 
Omelette japonaise ou Nuggets de poisson 

Semoule aux épices ou Ratatouille Bio 

Compote artisanale et Ménélik 
Pommes Bio* 
 

Entrées variées 
Piémontaise menthe et saumon 
Cuisse de poulet sauce cacahuètes 
Riz pilaf 
Plateau de fromages labellisés 
Mousse au chocolat 

Pommes Bio 
 

Mardi 07/10 

 

Entrées variées  
Carottes râpées 

Sauce bolognaise Bio végétale ou Pois chiches et 
carottes sauce forestière à la normande 

Pâtes fraîches Bio 
Plateau de fromages labellisés* 
Glace 
Pommes Bio*  
 

Entrées variées  
Pizza thon-pommes de terre 
Emincé de Bœuf à la provençale 
Carottes sautées au cumin 
Plateau de fromages labellisés 
Fruit frais de saison 
Pommes Bio 
  

Mercredi 08/10 
 

Entrée décomposée 
Fajitas à la volaille 
Pommes pop’s 
Yaourt nature Bio* 
Fruit frais de saison 

Pommes Bio*                                                PAIN BIO 

 

Entrée décomposée 
Quiche aux légumes 
Salade verte 

Plateau de fromages labellisés 

Œufs au lait MAISON 

Pommes Bio 

Jeudi 09/10 

 

 

 

Entrées variées  
Carottes râpées aux raisins 
Blanquette de dinde ou Rôti de porc aux pruneaux 

Riz aux petits légumes Bio ou Tomates confites aux 
herbes 
Ile flottante ou Bouillie chocolat MAISON 
Pommes Bio* 
 

Entrées variées  
Macédoine de légumes mayonnaise 

Pâtes fraîches Bio sauce bolognaise 

Plateau de fromages labellisés 

Ananas Bio 

Pommes Bio 
 

Vendredi 10/10 

 

Entrées variées  
Concombre au yaourt 
Crépinette de porc sauce au poivre ou Rougail carottes 

Purée ou Haricots verts Bio 
Yaourt nature Bio* 
Dartois 
Pommes Bio* 
 

Entrées variées  
Salade quinoa-petits légumes 
Saumon à l’oseille 
Semoule 
Tartelette bourdaloue 

Pommes Bio 

 

Samedi 11/10 Entrées variées  
Cordon bleu 
Petits pois-carottes 
Dessert 

Pommes Bio 
 

 

Aliments conseillés dans le cadre d’une alimentation équilibrée -  Possibilité de proposition alternative le soir. 

* Aide U.E à destination des écoles 

Nos préparations sont élaborées dans une cuisine où des aliments susceptibles de contenir des allergènes sont manipulés. Au 
cours de la production ou du service, un transfert reste possible. 

 


