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Du 3 au 8 novembre 2025 
 

Semaine  45 Déjeuner Dîner 

Lundi 03/11 

 

 

Entrées variées 
Friand hot-dog ou Friand au fromage 
Chili con carne ou Sauce tomates-olives 
Riz pilaf ou Maïs rôti 
Compote divers parfums et madeleine 
Pommes Bio* 
 

Entrées variées 
Soupe de légumes 
Saucisse de Toulouse 
Ecrasé de pommes de terre 
Plateau de fromages labellisés 
Fruit frais de saison 

Pommes Bio 
 

Mardi 04/11 

 

Entrées variées  
Betterave crue râpée 
Cordon bleu ou Saumon sauce moutarde à l’ancienne 
Semoule ou Ratatouille 
Plateau de fromages labellisés* 
Dony’s chocolat 
Pommes Bio* 
  

Samoussas de boeuf 
Echine de porc ½ sel 

Lentilles Bio à la dijonnaise 

Plateau de fromages labellisés 
Compote artisanale et galette en K 
Pommes Bio 
  

Mercredi 05/11 
 

Potage de légumes ou Potage tomate aux vermicelles 
Accompagnement potage 
Quiche aux légumes 
Salade  
Mousse au chocolat 
Pommes Bio* 

                                                                 PAIN BIO 

Entrées variées  
Salade endives-saumon 
Tartiflette 
Salade verte  
Plateau de fromages labellisés 

Salade de fruits frais exotiques 

Pommes Bio 

Jeudi 06/11 

 

 

 

Entrées variées  
Salade concombre-maïs-poivrons 
Jambon aux herbes ou Steak haché frais 
Duo de courgettes ou Pommes vapeur 
Plateau de fromages labellisés* 
Tartelette normande MAISON ou Tourteau fromager 
Pommes Bio* 
 

Entrées variées  
Salade verte et Kébab 
Rougail poisson 
Riz pilaf 
Plateau de fromages labellisés 
Liégeois aux fruits 

Pommes Bio 
 

Vendredi 07/11 

 

Entrées variées  
Cake olives-lardons 
Cervelas alsacien ou Crumble de légumes 
Salsifis à la tomate ou haricots beurre 
Yaourt nature Bio* 
Fruit frais de saison 
Pommes Bio* 
 

Entrées variées  
Salade chou blanc-emmental 
Pizza aux champignons 
Salade verte 
Tartelette à l’ananas 

Pommes Bio 

 

Samedi 08/11 Entrées variées  
Filet mignon poivre vert 
Grenailles persillées 
Desserts variés 

 

 

Aliments conseillés dans le cadre d’une alimentation équilibrée -  Possibilité de proposition alternative le soir. 

* Aide U.E à destination des écoles 

Nos préparations sont élaborées dans une cuisine où des aliments susceptibles de contenir des allergènes sont manipulés. Au 
cours de la production ou du service, un transfert reste possible. 
 

 


