
 

 

                            
 

DU 5 AU 9 JANVIER 2026 

Semaine  2 Déjeuner Dîner 

Lundi 05/01 

 
      

 

Entrées variées  
Friand hot-dog ou Friand au fromage 

Steak haché Bio  

Purée 
Compote divers parfums 
Pommes Bio* 
 

Entrées variées  

Soupe aux légumes Bio et 

accompagnements 
Tortellini tomate-mozzarella sauce crème 

Salade verte Bio 

Plateau de fromages labellisés 

Crème dessert Bio divers parfums 

Pommes Bio 
 

Mardi 06/01 
 

Entrées variées  
Carottes râpées  
Sauté de porc au curry ou Filet de dinde tex-mex 

Semoule aux épices ou Ratatouille Bio 
Plateau de fromages labellisés* 

Beignet divers parfums 
Pommes Bio* 
  

Entrées variées  
Poireaux mimosa 
Bruschetta savoyarde 

Salade verte Bio 

Plateau de fromages labellisés 
Brioche des rois 

Pommes Bio  
 

Mercredi 07/01 

 

 

 

Entrées variées  
Soupe potimarron et marrons ou Potage aux 
champignons 
Quiche aux légumes 

Salade verte Bio 
Yaourt nature Bio* 

Gâteau basque 
Pommes Bio* 

 

Entrées variées  
Nems de légumes 

Escalope de poulet pané Bio 

Ecrasé de pommes de terre 
Plateau de fromages labellisés 
Banane au chocolat 

Pommes Bio 
 

Jeudi 08/01 

 

Entrées variées  
Terrine de saumon aux légumes MAISON 
Chili con carne ou Saumon rôti miel sésame 

Riz trois saveurs ou Potiron sauté 
Plateau de fromages labellisés* 

Brioche des rois ou Galette à la frangipane 
Pommes Bio* 
 

Entrées variées  
Concombres à la crème 
Cuisse de canette 
Tajine de légumes aux abricots 
Plateau de fromages labellisés 
Gâteau aux yaourt aux pommes 

Pommes Bio 
 

Vendredi 09/01 Entrées variées  
Salade riz à l’indienne 
Crépinette de porc ou Crumble de poisson sauce 
au porto 
Pâtes fraîches ou Duo de courgettes 

Crème dessert Bio 
Pommes Bio* 
 

Entrées variées 

Salade de riz au chorizo Bio 

Hachis Parmentier 
Salade verte  
Plateau de fromages labellisés 
Financier aux noisettes 

Pommes Bio 
 

 
 

Aliments conseillés dans le cadre d’une alimentation équilibrée -  Possibilité de proposition alternative le soir. 

* Aide U.E à destination des écoles 

Nos préparations sont élaborées dans une cuisine où des aliments susceptibles de contenir des allergènes sont manipulés. 
Au cours de la production ou du service, un transfert reste possible. 
 
 
 

           


