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DU 8 au 12 JUIN 2026
Semaine 24 Déjeuner Diner

Lundi 08/06 Entrées variées Entrées variées
Salade piémontaise au saumon ou Betterave féta | Paté de campagne supérieur
Paupiette de veau forestiére ou Saucisse au Saucisse de Toulouse
canard Lentilles Bio ala dijonnaise
Blé au curry ou Choux de Bruxelles Plateau de fromages labellisés
Compote artisanale Yaourt gourmand
Pomme Bio* Pomme Bio

Mardi 09/06 Entrées variées Entrées variées

Taboulé Bio de la mer

Roti de porc fermier au miel ou Encornets a la
creme d’ail

Riz pilaf ou Carottes sautées au cumin

Plateau de fromages labellisés*

Beignet divers parfums

Pomme Bio*

Melon

Emincé de boeuf bourguignon
Céréales aux légumes

Plateau de fromages labellisés
Liégeois

Pomme Bio

Mercredi 10/06

Entrées variées
Salade de la mer
Cuisse de poulet basquaise
Pommes vapeur ou Poélée de champignons
Fromage blanc fraises et daim
Pomme Bio*
PAIN BIO

Entrées variées

Pasteque

Pizza champignons et viande
Salade verte

Plateau de fromages labellisés
Glace

Pomme Bio

Jeudi 11/06

Entrées variées

Salade de pates tomate et mozzarella
Saucisse de volaille ou Crumble de poisson
Semoule ou Ratatouille MAISON

Moelleux au chocolat Bio

Pomme Bio*

Entrées variées

Concombre alacréme

Escalope de veau forestiére

Riz pilaf ou Duo de carottes rondelles sautées
Plateau de fromages labellisés

Fraises au sucre

Pomme Bio

Vendredi 12/06

Entrées variées

Salade thon et ceuf

Pates fraiches Bio sauce bolognaise Bio
végétarienne ou sauce carbonara
Yaourt nature Bio*

Fruit frais de saison

Pomme Bio*

Entrées variées
Cordon bleu
Haricots verts
Dessert
Pomme Bio

Aliments conseillés dans le cadre d’une alimentation équilibrée - Possibilité de proposition alternative le soir.

* Aide U.E a destination des écoles
Nos préparations sont élaborées dans une cuisine ou des aliments susceptibles de contenir des allergénes sont
manipulés. Au cours de la production ou du service, un transfert reste possible.




