
 

 

                            
 

DU 7 au 12 septembre 2026 
 

Semaine  37 Déjeuner Dîner 

Lundi 07/09 

 

 

Entrées variées 
Salade piémontaise 
Raviolis épinards frais sauce tomate ou Tortellinis 
tomate-mozzarella sauce crème 
Pommes cubes fraîches 

Pommes Bio * 
 

Entrées variées 
Pastèque 
Emincé de dinde sauce moutarde 
Riz 3 saveurs 
Plateau de fromages labellisés 
Ile flottante 

Pommes Bio 
 

Mardi 08/09 

 

Entrées variées  
Salade de pâtes à la catalane 
Cuisse de poulet basquaise ou Araignée de porc aux 
herbes 
Haricots verts Bio ou Carottes Vichy 

Plateau de fromages labellisés * 

Jalousie divers parfums 

Pommes Bio *  

Entrées variées  
Melon 
Pizza 3 fromages 
Salade verte 
Plateau de fromages labellisés 
Liégeois aux fruits 

Pommes Bio 
  

Mercredi 09/09 
 

Entrées variées  
Taco à l’avocat 
Œufs à la béchamel 
Epinards à la crème 

Crème dessert Bio 

Pommes Bio *                                                PAIN BIO 

Entrées variées  
Accras 
Bouchée aux champignons 

Boulgour Bio aux petits légumes 

Plateau de fromages labellisés 

Raisin blanc ou Raisin noir 

Pommes Bio 

 

Jeudi 10/09 

 

 

 

Entrées variées  
Salade de riz aux fruits de mer à l’indienne 
Couscous poulet merguez ou Couscous de légumes 

Plateau de fromages labellisés * 

Tarte normande ou Far breton MAISON 

Pommes Bio * 
 

Entrées variées  
Salade verte au chorizo  
Dos de colin en papillote 
Brocolis 
Plateau de fromages labellisés 
Glace 

Pommes Bio 
 

Vendredi 11/09 

 

Entrées variées  
Melon 
Crevettes à l’espagnole ou Steak grillé sauce au poivre 
Ecrasé de pommes de terre ou Tian de légumes 

Yaourt nature Bio * 
Fruit frais de saison 

Pommes Bio * 
 

Entrées variées  
Charcuterie 
Filet mignon au poivre vert 
Salsifis à l’ail et persil 
Plateau de fromages labellisés 
Tulipe chocolat mascarpone et 
mirabelles 

Pommes Bio 

Samedi 12/09 Entrées variées  
Caille à la crème 
Riz pilaf 
Desserts variés 

Pommes Bio 
 

 

Aliments conseillés dans le cadre d’une alimentation équilibrée -  Possibilité de proposition alternative le soir. 

* Aide U.E à destination des écoles 

Nos préparations sont élaborées dans une cuisine où des aliments susceptibles de contenir des allergènes sont manipulés. Au 
cours de la production ou du service, un transfert reste possible. 

 
                   


